Stinkere

Dé'ser ret delikate ud, men nér folk bider i dem, sé ....
ADW ... fy for en stinker

Du skal bruge:

* 500 g butterdej (gerne frossen fra supermarkedet)

* 40 g meget moden blaskimmelost

* | ®g rgrt sammen (ikke pisket)

 mel til at pudre bordet med

e en kagerulle

¢ noget til at stikke dejen ud med 7,5 cm (et glas f. eks.)
* bagepensel

* en bageplade ‘med bagepapir

* enkiiv

Inden dy begynder

Her en nog]e ti ] o
. Ps, sa du far d .
dit eget blod) resultat: 1 detbedste og blodigste (naturligvis jkke

‘ Drys lidt mel pa bordet og rul dejen ud til
den er 4-5 mm tyk. Stik 16 runde stykker ud, og
leeg de 8 pa bagepladen.

Det er smart at hav
€ en af de gam]e tj .
med noget varmt eller noget s%(amrpte dlathi

Det er 0gs4 ret
Smart athav o
meget varmt. ¢ en ovnhandske, n&r du har fat noget

@lpe, nir dy skal fumle

2 Lag en klump blaskimmelost i midten af
hver. Pensl kanterne med @ggemassen. Lag de
tiloversblevne runde stykker pa som lag og pres
det godt fast i kanten.

3 Lav et lille lufthul itoppen af hver stinker
med en spids knivs Pensl med lidt mere ®g-
gemasse-0g bag dem ved 220° i 10-15 min. og
server dem varme.



