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4-6 personer
Tilberedningstid: Ca. 2 timer 30 min.
Arbejdstid: Ca. 20 min.

½ 1 (150 g)
1 tsk salt
200 g 2 (uden kommen) eller flødeost
1 dl cremefraiche 18 %
10 3 (75 g)
1 bundt 4
1 knsp 5 fra kværn

Vask 1en og skær den i små tern. Drys salt på 
og lad det stå i ca. 2 timer. Lad det dryppe af i 
en si. Rør 2 og cremefraiche sammen. Rens 
3ne og skær dem i skiver. Vend dem i salaten 
sammen med 1 og skyllet skåret 4. Smag til 
med salt og peber. 

Tilbehør Fx flute eller rugbrød


