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SOMM E RSA I_AT = 5 ITA- RED- BIL- LYST =" | TOENS | BIORD |UNIKUM | UDASET
< LIENSK | SKABER | MODEL | TiL | MAL
4-6 personer 5
Tilberedningstid: Ca. 2 timer 30 min. 5|
Arbejdstid: Ca. 20 min. s KR
=1 MERNE
%1(1509) z | B ENS-
1tsk salt z ARTET
2 ER ANKER-
2009 2 (uden kommen) eller fladeost £ | nocLe PLADS
1dl cremefraiche 18 % & ouE RABT
& TRASORT
103(759) = || VOKAL SNAVER- DE]AF
1 bundt 4 SYNET 'VANDL@B!
1knsp 5 fra kveern TIL- CYPERN
TONE GIVELSE
Vask Ten og sker den i sma tern. Drys salt pa STINKE SKYTTER
og lad det std i ca. 2 timer. Lad det dryppe af i MELDING TELTBY
en si. Rar 2 og cremefraiche sammen. Rens LILLEVES GRAESK
. e . BOGSTAV
3ne og skaer dem i skiver. Vend dem i salaten o SAaT
sammen med 1 og skyllet skaret 4. Smag til KENDT 5O DOPING-
FENGER TALON
med salt og peber. MIDDEL
JKONTROL RET AF
Tilbeher Fx flute eller rugbrad ROYALT IMPORT- /LDRE
NAVN VARE DATO
KANTON -
ENGELSK| STIVNET | GUITAR- | PATTE ';'gg\:z
TITEL |K@DSAFT| STRENG |\ coc SAM-
TIDIG KVINDER
HAVE- TELT FORN@JE
PLANTE DANSK @ FINKE
ASIA- -70G JYSKS@ KRAFT-
TISK YANG UDTRYK
OKSE FRISKE 0110 -? MUDDER
AFSKAL- VARK- GO FORSTE
LET TOJET JOBPA BOGSTAV
KORN DROPPET SKOLE sJus
LEGE- 4
STREM TOJET FLOILS-
AULA BLOMST
TILRAB STEGER -? FPR
CIRKEL SEKS- FREJAS FORTRY-
L@BERE MAND DELSE
VARER VAR-
LIG GREVER
VOLDE UKOMPLI-|
TRO SMERTE CERET GOR
SKIBS- EURO- RENT
UDSTYR PAEREN
USKARP ARLIG 365
URO- DAGE
FORKASTE MAGER BLODKAR
INFI- OPRET- SAND-
MARKE ME PUNKT
YOER: ReE. oro
OMRADE TAGE HYLDE
3 MINDRE
HALV@
GODTE BINDE-
TONE ORD
K) LIDEN- SKIBS-
y SKA-
ZEPPE- BELIG EJERE
LIN VAGT EFTERL
1990 KURSER




